


Vare cateringmenyer egner seg til selskap fra 6 til 300 personer.
Maten danderes p& bambusfat. @nsker du et lekrere uttrykk kan du leie
porse|enservise (fat, tallerkener, pinneholdere, soyaskaler og sausflasker) for 75,- per person.

Noe lett & servere ved ankomst:
Edamamebonner 120,-
Crispy lakseskinn 160,-
Crispy konopé med laksetartar 65,- per person
Crispy konopé med kveitetartar 0og troffelsaus 85,- per person
Crispy kanapé med hummerklo og jalapenosaus 125,- per person

MENY 1
500,- per person

Nori taco med laks tartar
Sashimi av laks og kveite med ponzusaus (8 skiver pp)
Nigiri av laks, kveite, komskje“, scampi og laks tataki (5 biter per person)
Maki: Spicy laks maki, Tempuramaki og Crunchy laks med asparges (1 maki per person)

MENY 2
650,- per person

5ko||o|yrso|o’r med kongekrobbe, komskje” 0g scampi
Sashimi av laks, kveite 0og tunfisk med ponzusaus (6 skiver per person)
Nigiri av laks, kveite, laks tataki, tunfisk 0og gunkon med laksetartar (5 biter per person)
Maki: Spicy laks maki, Tempuramaki, Spicy kamskjell maki,
Crunchy laks med asparges (1 maki per person)

MENY 3
780,- per person

Laksetartar
Sashimi av hamachi med |emongross 0og kveite med troffelsaus (6 skiver)
Nigiri av laks, kveite med shiso, kamskjell, indrefilet og gunkon med |ol<serogn (5 biter per person)
Hummerhale med sesamsaus (1/2 hummer per person)
Maki: Ban tataki, Tempuramaki, Spicy kamskjell maki,
Crunchy kveite og Spicy tunfisk (1 maki per person)

Dessert:
Kokosmousse med pasjonsfruktcurd eller sjokolademousse 95,- per person



